Gasthof mit dem historischem Charme,

«Der

GASTHOF
ubectushot
——

"Gut biirgerlich aus Tradition, seit 1912"

mit hausgemachtem Knoblauch-Dip
Pikantes Garnelenpfinnchen
in Ol gebratene Black-Tiger Garnelen mit Knoblauch, etwas Chili,

frischen Kriiutern und mit gerdstetem Brot

Salate

Kartoffelsalat hausgemacht
Gemischter kleiner Salat
Bunter Salatteller
mit Fetakiise
mit Thunfisch
mit gebratenen Putenbruststreifen
mit gratiniertem Ziegenkiise im Speckmantel und Honig

mit Black-Tiger Garnelen

Hauptspeisen (es werden ausschlieRlich frische Produkte in unseren Speisen verwendet)

*Als Beilage nach Wahl konnen Sie zwischen Pommes Frites, und Kroketten wéihlen!
(Bratkartofleln 2.-€ Aulpreis)

Knusprig, frisch gegrilltes halbes Hahnchen 10,80 €
Currywurst ca. 200gr. an hausgemachter Currysauce mit Pommes Frites 11,80 €
Schaschlik, selbst hergestellt, mit Pommes Frites 14,80 €
Ofenkartoffel mit Dip, geriiuchertem Lachs und Salatbeilage 1580 €
Gebackener Camembert, frisch paniert, mit Preiselbeeren,

Schwarzbrot und einem Salat 16,80 €
Schnitzel "Wiener Art” mit *Beilage nach Wahl 17,80 €
Zwiebelschnitzel mit *Beilage nach Wahl 1880 €
Jagerschnitzel mit *Beilage nach Wahl 1880 €
Paprika-Rahm-Schnitzel mit *Beilage nach Wahl 1880 €
Schnitzel an franzésischer Pfeffersauce mit *Beilage nach Wahl 18,80 €
Puten-Schnitzel an Curry-Frucht-Sauce mit *Beilage nach Wahl 1880 €
Puten-Schnitzel an Curry-Sahne-Sauce mit *Beilage nach Wahl 18,80 €
Filetpfannchen mit *Beilage nach Wahl 1880 €
Kriistchen, Schnitzel auf gerdstetem Graubrot mit

gerdsteten Zwiebeln, zwei Spiegeleiern und sauren Giirkchen 18,80 €
Hubi-Kotelett, ca450gr. mit geschmorten Zwiebeln, mit einem

Klecks Bratensauce und eine *Beilage nach Wahl 20,80 €
Frisch gegrillte Haxe, ca. 1200gr. mit *Beilage nach Wahl 2380 €

ren leckeren ” ks” auf Seite 2!

Uber Zusatzstoffe und Allergene in unseren Speisen geben wir Thnen gerne Auskunft!
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Rumpsteaks vom Hereford-Rind
Rumpsteak 250gr.

Rumpsteak 350gr.
zu jedem Steak reichen wir eine leckere hausgemachte Pfeffersauce,
und eine selbstgemachte Kriuterbutter und eine *Beilage nach Wahl

Beilagen

Pommes Frites
Kroketten
Bratkartoffeln
Geschmorte Zwiebeln
Knoblauch-Dip
Ofenkartoffel mit Dip
Sauce extra

Brot extra
Mayonnaise

Ketchup

Donnerstag ist "Reibekuchen-Tag”
Eine Portion Reibekuchen (4 Stiick):

klassisch mit Apfelmus, Schwarzbrot und Butter 11,80 €
mit leckerem hausgemachtem Herings-Dip 1480 €

mit "Flons” (kross gebratene Blutwurst), geschmorten Zwiebeln

und Apfelmus 1580 €
mit gerduchertem Lachs an Sahne-Meerettich 16,80 €
mit Schweinemedallions in Champignon-Rahm-Sauce 16,80 €

Achten Sie Sonntags auf unsere wechselnden "Sonntagsessen”!

Information auf Facebook

Unsere Kiiche ist fiir Sie bis 20:30 Uhr gedffnet.

Uber Zusatzstoffe und Allergene in unseren Speisen geben wir [hnen gerne Auskunft!




